
 

 
 

 

มะรุม: ช่ือวิทยาศาสตร:  
Moringa oleifera 

 

 

 มะรุม (Moringa oleifera) รูจักกันในช่ือ "ตนไมแหงชีวิต" เสริมสรางสุขภาพแบบองครวมตามธรรมชาต ิคงคุณคาทาง
โภชนาการและสรรพคุณในการรกัษาในตัวมันเอง ทําใหมะรุมเปนหนึ่งในพืชท่ีมีพรสวรรคมากท่ีสุดในธรรมชาต ิสวนใหญ
ตนมะรุมถูกนํามาใชในแพทยแผนโบราณท่ัวโลกมานานหลายศตวรรษโดยมุงเนนไปท่ีใบมะรุม ซ่ึงเราไดนําไปการทําแหง
แบบแชเยือกแข็งทางชีววิทยาเพ่ือนําประโยชนสูงสุดของมะรุมมาใหกับคุณ 

มูลนิธิวิทยาศาสตรแหงชาต ิสมาคมภูมิศาสตรแหงชาต ิและมูลนิธิแอนดรูเมลอนไดออกเงินทุนโครงการเพ่ือรวบรวมมะรุม 
13 สายพันธุท่ัวโลกและ “ตนไมแหงชีวิต” เพ่ือสนับสนุนการเพาะปลูกมะรุมในพ้ืนท่ียากจนของโลกท่ีเผชิญกับการขาด
สารอาหารและความอดอยากอยางรุนแรง 

300 อาการปวยทางอายุรเวทไดรับการปรับปรุงหรือปองกนัโดยมะรุม คุณคาทางโภชนาการท่ีเขมขนของมันจากการ
ตรวจสอบ สามารถยืนยันผลไดวา มะรุมนัน้ใหพลังงานท่ียนืยาว เพ่ิมความอดทน และความตื่นตัวทางจติ มะรุมชวย
เสริมสรางกระดูกของเราและเสริมสรางเลือดของเรา โภชนาการควบคูไปกับการออกกําลังกายกลายเปนเครื่องมือหลักท่ี
รางกายของคุณตองการสําหรับการบํารุงรกัษาเชิงปองกนั 
 

คุณคาทางโภชนาการของใบมะรุม 

ใบมะรุมสด: 

เบตาแคโรทีนมากกวาแครอท 4 เทา, วิตามินซีมากกวาสม 7 เทา และแคลเซียมมากกวานม 4 เทา 

โปรตีนมากกวานมหรือโยเกิรต 2 เทา, โพแทสเซียมมากกวากลวย 3 เทา,และธาตเุหล็กมากกวาผักขม 74% 

ใบมะรุมอบแหง (กรัมตอกรัม) 



วิตามินเอมากกวาแครอท 10 เทา, โพแทสเซียมมากกวากลวย 15 เทา และธาตุเหล็กมากกวาผักโขม 25 เทา 

ใบมะรุมมีสวนประกอบของแรธาตุและกรดอะมิโนท้ังหมดของเนื้อสัตว 

สรรพคุณทางโภชนาการสูงของมะรุมนัน้ถูกทําเปนอาหารเสริมธรรมชาต ิมันเปน
พลังงานปลอดสารพิษ และเสริมสรางสุขภาพแข็งแรง การศึกษาทางวิทยาศาสตร
พบวา มะรุมมีประสิทธิภาพในการควบคุมความดนัโลหิต ระดับน้ําตาลในเลือด ลด
การอักเสบ และทําใหระบบประสาทสงบลง 

การศึกษาท่ีตีพิมพในวารสาร Phytotherapy Research และ HortScience พบวามะรุมมีประสิทธิภาพในการลดความดนัโลหิต 
ลดระดับน้ําตาลในเลือด ลดอาการบวม และการอักเสบเรื้อรัง และทําใหระบบประสาทสงบลง ผลลัพธเบ้ืองตนเหลานีใ้หการ
สนับสนุนการใชมะรุมในแพทยแผนโบราณท่ีประสบความสําเร็จมานานหลายศตวรรษ 

มะรุมนั้นเต็มไปดวยพลังงาน ตนมะรุมเติบโตเร็วมาก เม่ือเราเกบ็เกี่ยวใบมะรุม พวกมันจะกลับมาอุดมสมบูรณในระยะเวลา
อันส้ัน ใบมะรุมเม่ือเก็บเกีย่วแลวจะตองเขาสูกระบวนการทําแหงแบบแชเยือกแข็งในทันที หลังจากผานไปเพียงไมกีช่ั่วโมง
ในถุงเก็บเกีย่วระบายอากาศ ใบจะปรุงอาหารจากความรอนท่ีเกิดจากมวลชีวภาพของตัวมันเอง พืชชนดินีก้ําลังปทุพลังชีวิต
ออกมา 

การถนอมเซลลที่ใชในผงมะรุม:  

ในประเทศไทยใบมะรุมถูกนํามาปรุงอาหารในซุปและแกงตั้งแตสมัยโบราณ นาเสียดายท่ีคุณคาทางอาหารและยาสวนใหญ
ถูกทําลายโดยความรอนในกระบวนการปรุงอาหาร ความรอนท่ีมากเกินไปทําใหเอนไซมท่ีมีชีวิตเส่ือมสภาพและทําลาย
สารประกอบทางเคมีสําคัญท่ีไวตอความรอน ปจจัยสําคัญในคุณภาพและประสิทธิภาพของมะรุม คือ วิธีการทําใหแหงและ
เก็บรักษาไว เทคโนโลยกีารถนอมเซลล (CPT) ไมเพียงแตรักษาคุณคาทางโภชนาการและสรรพคุณยาทางเคมีของมะรุมตอ 
SE เทานั้น แตยังคงไวซ่ึงลักษณะของเซลลและโมเลกุลของพืชเม่ือมันเติบโตตามธรรมชาต ิมีอยูในบริบทของโครงสรางท่ี
ซับซอนท่ีผสานกันอยางชาญฉลาดของมะรุม ซ่ึงสวนผสมของมันมีผลตามท่ีรางกายเราตองการ 

พลังคืนความเยาววัย  

การใชมะรุมตามตวัอยาง  เราสามารถแสดงความคิดเห็นท่ัวไปเกี่ยวกับความสําคัญของมะรุมและขอมูลจําเพาะของวตัถุดิบซ่ึง
ใชกนัท่ัวหลายและมีภาพประกอบ โดยเฉพาะอยางยิ่งจากมะรุม 

คุณสมบัตขิองมะรุมสะทอนออกมาในผลิตภัณฑสําเร็จรูป ในกรณขีองมะรุม พลังคืนความเยาววัยของตนไมนัน้ไมนอยไป
กวาความงดงาม หลังจากเก็บเกี่ยวตนไมแลว ลําตนและใบก็จะเติบโตอยางสมบูรณในระยะเวลาอันส้ัน 



เม่ือเราเก็บใบมะรุม เราใชถุงเก็บพิเศษท่ีมีการสานแบบหลวม ๆ เพ่ือใหอากาศไหลผานกระเปา แมจะมีความพยายามพิเศษนี ้
ถุงท่ีเต็มไปดวยใบมะรุมจะรอนมากภายในไมกี่ช่ัวโมงหลังการเก็บเกีย่ว เนื่องจากความรอนภายใน (พลังงาน) ท่ีปลอยออกมา
จากใบ ใบไมจะปรุงอาหารเองจากความรอนภายในตวัมันเองในเวลาไมกี่ช่ัวโมง พลังงานระดับสูงนี้ปรากฏในใบมะรุมท่ีอยู
ในผลิตภณัฑสําเร็จรูป 

ระบบโลจิสติกสในการเก็บใบมะรุมคอนขางทาทาย ขอมูลจําเพาะของผลิตภัณฑ รวมถึงใบมะรุมและกานใบมะรุมท่ีเล็กท่ีสุด
ท่ียึดใบมะรุมไวดวยกนั 

การรวบรวมใบมะรุม 300 กิโลกรัมนั้นคลายคลึงกับเก็บขนนกขนาดเล็ก 300 กิโลกรัม ใบมะรุมมีน้ําหนกัต่ําชวยใหเรา
สามารถใสใบมะรุมเพียง 250 กโิลกรัมในท่ีเกบ็ผลิตภัณฑขนาด 600 ลิตร เม่ือพิจารณาปริมาณน้ําของใบสดอยูท่ีประมาณ 
85% และผลการผลิตหนึ่งรอบคือ 37.5 กิโลกรัมของผงมะรุมแหง ผลผลิตต่ําท่ีมีคุณภาพสูงนี้เปนปจจัยหลักในตนทุนท่ีเรา
กําหนดใหกับผงมะรุมแหงไดนามิกของเรา 

ขอมูลจําเพาะของวัตถุดิบ  

ตนทุนสวนหนึ่งของผงใบมะรุมของเราสามารถนํามาประกอบกับขอมูลจําเพาะวัตถุดิบของเรา เราประมวลผลเฉพาะใบและ
กานมะรุมท่ีเล็กท่ีสุดท่ียึดใบเขาดวยกนั จะงายมากหากรวมกานท่ีใหญกวา อบแหงและบดใบและกานใหเปนผงละเอียดดวย
เครื่องบด ซ่ึงบดละเอียด 85% ของน้ําหนักและ15% เปนผลมาจากการรวมของกานมะรุม ทําใหผงจํานวนมากมีสวนผสมท่ีมี
ประโยชนตอรางกาย 

ความกังวลหลักของเราคือคุณภาพและประสิทธิผลของผลิตภัณฑสําเร็จรูปของเรา เราจะไมใชมาตรการใด ๆ เพ่ือลดราคาโดย
ลดคุณภาพ เราจะไมเสียสละคุณภาพเพ่ือรับตนทุนท่ีต่ําลงหรือผลกําไรท่ีสูงขึ้น 

การรวมกันของปจจัย รวมถึงขอมูลจําเพาะของวัตถุดิบ ขัน้ตอนการเก็บเกี่ยว และการขนสงผลิตภัณฑจากการเก็บเกี่ยว
ในทันทีเพ่ือนําไปสูกระบวนการเทคโนโลยีการถนอมเซลล ซ่ึงมอบประโยชนทางธรรมชาติใหกับสมุนไพรท่ีนาอัศจรรยนี ้

 


